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J-5 pour le restaurant d’application de Pully

 

Derniers réglages avec le personnel d’encadrement avant l’inauguration du resto-école pour chômeurs

 

Mardi prochain, quatorze demandeurs d’emploi issus du milieu de la restauration participeront à la première session 
de formation au restaurant-école de GastroVaud à Pully. La nouvelle structure avec son nouveau personnel sont prêts 
à les recevoir. 

 

Francesco Di Franco

 

C’est le 1er mai que les quatorze chômeurs entameront ce programme pilote dont la 
durée est de trois à six mois. Pour les encadrer, GastroVaud a engagé du personnel 
très qualifié qui a pris ses marques une semaine plus tôt, afin de préparer au mieux 
le programme de travail ainsi que l’accueil des premiers participants. 

Les cadres et formateurs 
Responsable du restaurant-école, José Bory (46 ans) a fait un apprentissage de 
cuisinier et de sommelier. Après avoir tenu un café-restaurant, il a passé six ans à 
l’Auberge de Rivaz et six ans comme responsable du restaurant du Musée Olympique 
à Lausanne. Au bénéfice d’un brevet de chef en restauration, il a enseigné à Genève 
et à Lausanne dans le cadre des cours GastroSuisse ansi qu’à Marcelin au CEMEF. A 
fin mai, il passera ses examens pour l’obtention du brevet de formateur d’adulte.  
Anne Garcin (37 ans) est la cheffe de service et formatrice. Maître d’hôtel au Pont de 
Brent durant trois ans, elle est ensuite deux ans assistante d’hôtel au Débarcadère à 
Saint-Sulpice et, en même temps, enseigne au CPLN (NE) le service et le vin. Joëlle 
Petitpierre (25 ans) est la secrétaire et aide-comptable. Elle a fait un apprentissage 
d’employée de commerce au Royal Plaza à Montreux, puis a travaillé dans une 
société spécialisée dans l’agencement d’espaces commerciaux. 
Isabelle Iannuzzi (26 ans) est engagée à 60% comme gouvernante et se chargera 
également de la décoration florale. Elle a un CFC d’assistante gouvernante et 
sommelière. Après une formation à Zermatt, elle a travaillé à Lausanne, au San 
Marino, au Royal Savoie et à la Clinique Cécile.  
Gaël Brandy (38 ans) était déjà en poste comme chef de cuisine. Dorénavant, il se 
charge aussi de l’encadrement en cuisine des demandeurs d’emplois. Nous reviendrons prochainement plus en détail sur ce 
Parisien qui est, lui aussi, une pièce maîtresse dans cette nouvelle structure.  

L’équipe d’expoitation du restaurant-
école avec, de g. , le responsable, José 

Bory, Anne Garcin, chef de service, Gaël 
Brandy, chef de cuisine, Joëlle 
Petitpierre, secrétaire et aide-

comptable, ainsi qu’Isabelle Iannuzzi, 
gouvernante.
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