
P R O P O S I T I O N S   
C O C K T A I L S   D I N A T O I R E S 

* * * * * * * * * * * * * * * *

Dînatoire 1

Pommes chips et olives
Mini sandwichs au jambon cuit

 Mini délices au salami
Canapés divers

 Mini rouleaux de printemps
Mini pizzas

Mini éclairs
 Mini tartelettes au citron

Fr.18.- par personne

Dînatoire 2

Mini sandwichs au jambon cuit
 Mini  délices au salami

Canapés au saumon fumé
 Mini sushis à l’épeautre et poisson fumé

 Terrines au séré et ciboulette

Mini brochettes de volaille sauce satay
Mini rouleaux de printemps

Crème de potiron
Mini-pizza

Brownies au chocolat et noix
 Mini tartelettes aux fruits

Fr.27.- par personne

* * * * *



Dînatoire 3

Gaspachos andalous
Pain surprise

Mini sandwichs au jambon cru
Mini délices à la viande séchée

Mini rouleaux de printemps
Mille feuilles de légumes

Croustillants aux crevettes et coriandre
Ramequins au fromage

Mini éclairs divers
Mini tartelettes divers

Fr.29.- par personne

* * * * *

Dînatoire 4

Pain surprise

Trilogies de bruschette
Brouillades d’œuf et saumon mariné à l’huile de truffe

Tortillas aux légumes
Croustillants de chèvre à la ciboulette

Mini brochettes de poulet sauce satay
Mini röstis au St Moret

Assortiment de verrines
Chocolat, Café, Crumble pommes

Fr.31.- par personne



Dînatoire 5

Pain  surprise 
Mini sandwichs à la viande séchée et jambon cru

Tartare de saumon et avocat
Gazeux de crevettes à la crème d’aneth

Terrine de foie gras de canard aux figues

Gâteaux de ratatouille et mozzarella au basilic
Fougasses au fromage et roquette

Endives façon tartiflette
Mini vol-au-vent de volaille et champignons

Mini tartelettes de saison
Verrine pana-cotta et fruits de la passion

Fr.34.- par personne

* * * *
* * * 
* * 
*

Tous nos prix s’entendent
TVA 8% incluse


